
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

 

a u t u n n o v e n t i s e i  

p e n s i e r o   g e s t o   m e r c a t o  
  



 

 

p e n s i e r o s e t t e p o r t a t e 1 6 0  

s e t t e  p a s s a g g i  a  m a n o  l i b e r a  d a l l a  
c u c i n a  d i  m e r c a t o  d e l  v e c c h i o  
r i s t o r o ,  s e c o n d o  v i s i o n e  e d  i s p i r a z i o n e  
d i  t o m m a s o  e  f i l i p p o  

 

 

g e s t o c i n q u e p o r t a t e 1 2 0  

m i l l e f o g l i e  d i  c a v o l i ,  
r a f a n o  e  a g l i o  n e r o  

s p a g h e t t i  b u r r o  e  t r o t a ,  d r a g o n c e l l o  

c o n i g l i o  d i  m o r g e x  
a i  f r u t t i  d i  m a r e  

a n a t r a  d i  d o m b e s ,  
m o s t a r d a  e  i n d i v i a  

f i e n o ,  y o g u r t  e  m e l o g r a n o  

 

 

m e r c a t o c o n t a d i n o 1 1 0  
5  p o r t a t e  v e g e t a r i a n e  a  m a n o  l i b e r a  

 

 

s e l e z i o n e f o r m a g g i  
e  m i e l e  d e l l ’ a p i c o l t u r a  c o r r e d i ,  

i n  t r e  o  c i n q u e  a s s a g g i  1 5 - 2 5  

 

 

i  d e g u s t a z i o n e  s i  
i n t e n d o n o  s e r v i t i  p e r  

l ’ i n t e r o  t a v o l o  

  



 

 

 

à  l a  c a r t e  

d u e p o r t a t e 1 0 0  
t r e p o r t a t e 1 4 0  

a  v o s t r a  s c e l t a  d a l l e  p r o p o s t e  d i  c u c i n a  
d e i  m e n u  d e g u s t a z i o n e  g e s t o  e  p e n s i e r o  

 

 

d e s s e r t  

f i e n o ,  y o g u r t  e  m e l o g r a n o  2 0  

p a i n  d ’ e p i c e s ,  m e l a  a g r u m a t a  e  v a n i g l i a  2 5  

s o r b e t t o  d e l  g i o r n o  1 0  

g e l a t o  a l l a  v a n i g l i a  t a h i t i  1 0  

 

 

a b b i n a m e n t o  v i n i  

s i p p i n g t r e c a l i c i 6 5  

h a v e s o m e f u n c i n q u e c a l i c i 9 0  
s o l o  p e r  i l  m e n u  p e n s i e r o  e  g e s t o  

v e r y t h i r s t y s e t t e c a l i c i 1 2 0  
s o l o  p e r  i l  m e n u  p e n s i e r o  

 
 
 
 

c o p e r t o  5  –  a q u a  s a n  b e r n a r d o  5   



Al f ine di garanti re la mass ima quali tà poss ibi le tutte le cotture del nostro 
r istorante sono eseguite à la minute, senza procedimenti sottovuoto o precotture.  

I  nostr i aliment i possono contenere al lergeni:  v i preghiamo di r ivolgervi al 
personale di sala, comunicandoci prontamente al lergie ed intol leranze 
alimentari ,  o pietanze non gradite. 

Alcuni al imenti possono essere soggetti  occasionalmente ad abbattimento o 
congelamento secondo le norme vigenti.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Vecchio Ristoro - Ristorante in Aosta 

Via Tourneuve 4, 11100 Aosta 
+39016533238 - https://vecchioristoro.com/ 


