autunnoventisel

pensiero gesto mercato



pensierosetteportatel 60

sette passaggi a mano libera dalla
cucina di mercato del vecchio
ristoro, secondo visione ed ispirazione
di tommaso e filippo

gestocinqueportatel120

millefoglie di cavoli,
rafano e aglio nero

spaghetti burro e tfrota, dragoncello

coniglio di morgex
ai frutti di mare

anatra di dombes,
mostarda e indivia

fieno, yogurt e melograno

mercatocontadinol110
5 portate vegetariane a mano libera

selezioneformaggi
e miele dell'apicoltura corredi,
in tre o cinque assaggi 15-25

i degustazione si
intendono serviti per
I'’intero tavolo



a la carte

dueportatel00
treportatel40

a vostra scelta dalle proposte di cucina
dei menu degustazione gesto e pensiero

dessert

fieno, yogurt e melograno 20
pain d'epices, mela agrumata e vaniglia 25
sorbetto del giorno 10

gelato alla vaniglia tahiti 10

abbinamento vini

sippingtrecaliciéb

havesomefuncinquecalici?0
solo per il menu pensiero e gesto

verythirstysettecalicil20
solo per il menu pensiero

coperto 5 - aqua san bernardo 5



Al fine di garantire la massima qualitd possibile tutte le cotture del nostro
ristorante sono eseguite a la minute, senza procedimenti sotftovuoto o precotture.

I nostri alimenti possono contenere allergeni: vi preghiamo di rivolgervi al
personale di sala, comunicandoci prontamente allergie ed infolleranze
alimentari, o pietanze non gradite.

Alcuni alimenti possono essere soggetti occasionalmente ad abbaftimento o
congelamento secondo le norme vigenti.
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