
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

 

s u m m e r t w e n r y s i x  
é t é v i n g t - s i x  

  



 

s e v e n  c o u r s e s  –  s e p t  p l a t s  1 6 0  

b a r b e c u e d  e g g p l a n t  t e r r i n e ,  
m i n t  a n d  m o u n t a i n  y o g u r t  

a r c t i c  c h a r  o f  m o r g e x ,  
p l u m s ,  a n d  o s m a n t h u s  

d a t e  t o m a t o  r a v i o l i ,  a r o m a t i c  
h e r b s  a n d  f i g  l e a f  c o n s o m m é  

l i n g u i n e  w i t h  n e t t l e s ,  
l e m o n ,  a n d  c l a m s  

g r a s s - f e d  c h i c k e n  a n d  b l u e  
l o b s t e r  f r i c a s s e e  

m e a t  o f  t h e  d a y  
f r o m  o u r  b e s t  b r e e d e r s  

l e m o n  p a n n a  c o t t a ,  p i s t a c h i o  
a n d  e x t r a  v i r g i n  o l i v e  o i l  

 

t e r r i n e  d ' a u b e r g i n e s  g r i l l é e s ,  
m e n t h e  e t  y a o u r t  d e  m o n t a g n e  

o m b l e  c h e v a l i e r  d e  m o r g e x ,  
p r u n e s  e t  o s m a n t h u s  

r a v i o l i s  a u x  t o m a t e s  d a t t e s ,  
h e r b e s  e t  c o n s o m m é  d e  f i g u i e r  

l i n g u i n e  a u x  o r t i e s ,  
c i t r o n  e t  p a l o u r d e s  

f r i c a s s é e  d e  p o u l e t  f e r m i e r  e t  
d e  h o m a r d  b l e u  

v i a n d e  d u  j o u r  
i s s u e  d e  n o s  m e i l l e u r s  é l e v e u r s  

p a n n a  c o t t a  a u  c i t r o n ,  
p i s t a c h e s  e t  h u i l e  d ' o l i v e  

 
 

f i v e  c o u r s e s  –  c i n q  p l a t s  1 2 0  

b a r b e c u e d  e g g p l a n t  t e r r i n e ,  
m i n t  a n d  m o u n t a i n  y o g u r t  

a r c t i c  c h a r  o f  m o r g e x ,  
p l u m s ,  a n d  o s m a n t h u s  

d a t e  t o m a t o  r a v i o l i ,  w i l d  h e r b s  
a n d  f i g  l e a f  c o n s o m m é  

m e a t  o f  t h e  d a y  
f r o m  o u r  b e s t  b r e e d e r s  

l e m o n  p a n n a  c o t t a ,  p i s t a c h i o  
a n d  e x t r a  v i r g i n  o l i v e  o i l  

 

t e r r i n e  d ' a u b e r g i n e s  g r i l l é e s ,  
m e n t h e  e t  y a o u r t  d e  m o n t a g n e  

o m b l e  c h e v a l i e r  d e  m o r g e x ,  
p r u n e s  e t  o s m a n t h u s  

r a v i o l i s  a u x  t o m a t e s  d a t t e s ,  
h e r b e s  e t  c o n s o m m é  d e  f i g u i e r  

v i a n d e  d u  j o u r  
i s s u e  d e  n o s  m e i l l e u r s  é l e v e u r s  

p a n n a  c o t t a  a u  c i t r o n ,  
p i s t a c h e s  e t  h u i l e  d ' o l i v e  

 

v e g e t a r i a n  1 1 0  
5  f r e e h a n d  v e g e t a r i a n  c o u r s e s  

5  c o u r s  v é g é t a r i e n s  à  m a i n  l e v é e    



à  l a  c a r t e  

t w o  c o u r s e s - d e u x  p l a t s  1 0 0  
t h r e e  c o u r s e s - t r o i s  p l a t s  1 4 0  

o f  y o u r  c h o i c e  f r o m  t h e  t a s t i n g  m e n u s  
d e  v o t r e  c h o i x  p a r m i  l e s  m e n u s  d é g u s t a t i o n  

 

conclus ion 

l e m o n  p a n n a  c o t t a ,  p i s t a c h i o  a n d  e x t r a  v i r g i n  o l i v e  o i l  
p a n n a  c o t t a  a u  c i t r o n ,  p i s t a c h e s  e t  h u i l e  d ' o l i v e  

2 0  

s o r b e t  o f  t h e  d a y  
s o r b e t  d u  j o u r  

1 0  

v a n i l l a  i c e  c r e a m  
g l a c e  v a n i l l e  

1 0  

c h e e s e  s e l e c t i o n  3 - 5  t a s t i n g s  
s e l e c t i o n  d e  f r o m a g e s  3 - 5 p c s  

1 5 - 2 5  

 

w i n e  p a i r i n g s  –  a c c o r d  m e t s  e t  v i n s  

s i p p i n g  
t h r e e g l a s s e s  –  t r o i s v e r r e s  6 5  

h a v e s o m e f u n  
f i v e g l a s s e s  –  c i n q v e r r e s  9 0  
o n l y  f o r  f i v e  o r  s e v e n  c o u r s e s  m e n u  
p o u r  l e s  m e n u s  à  c i n q  o u  s e p t  p l a t s  

v e r y t h i r s t y  
s e v e n g l a s s e s  –  s e p t v e r r e s  1 2 0  

o n l y  f o r  s e v e n  c o u r s e s  m e n u  
p o u r  l e s  m e n u s  à  s e p t  p l a t s  

 
 

c o v e r  c h a r g e  5  – s a n  b e r n a r d o  w a t e r  5   



In order to guarantee the highest possible quality, al l  cooking is à la Minute, 
without vacuum or pre-cooking processes, and we source from the farmers' 
markets of Aosta and small art isans.  Our foods may contain al lergens: please 
contact the dining room staff,  informing us of your al lergies and food intolerances 
Some ingredients may be subject to freezing or freezing, according to the law. 

Afin de garantir  une qualité opt imale, nous cuisinons nos plats à la minute, sans 
vide ni précuisson, et nous nous approvisionnons auprès des marchés de 
producteurs d'Aoste et de peti ts  art isans. Nos plats peuvent contenir des 
allergènes: veui l lez contacter le personnel de sal le pour nous informer de vos 
allergies et intolérances al imentaires. Certains ingrédients peuvent être congelés  
ou surgelés, conformément à la légis lation. 

 

 

 

 

 

 

 

 
Vecchio Ristoro - Ristorante in Aosta 

Via Tourneuve 4, 11100 Aosta 
+39016533238 - https://vecchioristoro.com/ 


