
 

m e n u  d e g u s t a z i o n e  
s e r v i t i  p e r  l ’ i n t e r o  t a v o l o  

 

 

 

l a s c i a  f a r e  a  f i l i p p o  e  t o m m a s o  

la r icchezza delle migl ior i materie prime 
e l’essenza della cucina del vecchio r istoro 
secondo l’ ispirazione di giornata, in 5 passaggi 

 

1 5 0  
abbinamento vini 90 

 

 

 

l a  p r i m a v e r a  

stagionalità e territorio tra prodotti locali  e di 
prossimità nel r ispetto del mercato contadino, 
della caccia e della coltura alpina,  in 5 passaggi 

 

1 2 0  
abbinamento vini 90 

 

 

 

m e r c a t i  c o n t a d i n i  

quattro passaggi vegetariani  
 

9 5  

abbinamento vini 75 



 
 

a l l a  c a r t a  

2  p i a t t i  a  s c e l t a  9 0  
3  p i a t t i  a  s c e l t a  1 3 0  

 

aspar agi  a l la  verb ena 
e  f rago l e candonga 

ca lamar et t i  ar ro s t i t i ,  
p r im iz ie  e  po mpelmo rosa 

in sa lata  d i  ne rvet t i  a l la  mi lan ese ,  
cav ia le  be luga e  dragonce l lo  

 

r av io l i  d i  c ipo l lo t to  nove l lo 
e  as t ice  b lu  

r i so  tenuta m ar ghe r i ta ,  carc io f i  v io let t i ,  
l imone s al ato  e  m en ta 

macch ero ni ,  c ico r i a,  
ragù d i  cor t i le  e  f ru t ta  appass i ta  

 

p icc io ne a l le  e rbe ,  
var iaz ion i  e  co nd iment i  

con ig l io  d i  morgex,  
sau té d i  vongo le e  agr et t i  

sa lmer ino  a l  barbecue,  
pomodoro acerbo e camom i l la  

 

 



d e s s e r t  
 

i n fu so  a l la  me l i s sa ,  

a ranc ia e  p i no l i  

20  

t a r te  au choco lat  

e  f ru t to  de l la  pass ione 

25  

so r bet to  d el  g io rno  

10  

 
 

f o r m a g g i  
3 p z  1 5  –  5 p z  2 5  

l ’ a s s o r t i m e n t o  p u ò  v a r i a r e  a  s e c o n d a  d e l l a  d i s p o n i b i l i t à  

r o b i o l a  d i  c a p r a  –  le s  e cu r eu i l s  

sa in t -p ie r re  

f o n t i n a  -  pra  s u  p iaz  

c ogne  

t o m a  d i  p e c o r a  –  m or ze nt i  

aymav i l le s  

b l e u  v a c c i n o  –  br oc har d 

p l an  fe l i naz  

g e s s a t o  d i  p e c o r a  –  bag nod  

va l  d ’a yas  

 

 

coperto e  pani f icaz ion i  maison 5  

acqua 5  



Al f ine di garantire la mass ima quali tà poss ibile tutte le cotture sono à la 
Minute, senza procedimenti sottovuoto o di precottura, e ci 
approvvigioniamo presso i  mercati contadini di Aosta e piccoli art ig iani.  

 
I  nostr i  alimenti  possono contenere allergeni: 
 v i preghiamo di r ivolgervi al personale di sala, comunicandoci le vostre 
allergie ed intol leranze alimentari 
 
Alcuni ingredient i possono essere soggett i  ad abbattimento o 
congelamento, secondo norma di legge 

 

 

 

 

 

 

 

 
Vecchio Ristoro - Ristorante in Aosta 

Via Touneuve 4, 11100 Aosta 
+39016533238 - https://vecchioristoro.com/ 

 


