
 

 

i l  V e c c h i o  R i s to ro  
i n  c in q u e  p as s ag g i  

 m e n u  d e g u s t a z i o n e  
s e r v i t i  p e r  l ’ i n t e r o  t a v o l o  

 

 

pross imità  

Dalla trot icoltura di Morgex 

Fresco, piccante e vegetale 

Carne bianca e aromaticità 

Fi letto di Nus, salse e accompagnamenti 

Cit r ico, dolce, salato 

110 
con abbinamento vini 195 

 

aperture 
Pomodoro e spezie 

Crostacei, pasta secca e umami 

Carne+Pesce 

Variazioni di selvaggina da piuma e foie gras 

Citrico, dolce e salato 

145 
con abbinamento vini 245 

 

 

Selezione di formaggi e 
miele Apicoltura Corradi 

15|25  

  



 

 

A l l a  c a r t a  
2  p i a t t i  a  s c e l t a  9 0  

3  p i a t t i  a  s c e l t a  1 3 0  

 

Carpaccio di storione alpino, 
ravanell i ,  yogurt e camomil la 

Spiedo di quaglie al barbecue,  
capesante e rosmarino 

Pomodoro leggermente speziato e 
int ingolo al le erbe balsamiche 

 

Fusil l i  al sedano di monte, 
albicocche, pinol i e scampi al vapore 

Plin di peperone arrost ito, 
consommé di mandorla e basi lico 

Riso al la salvia, aglio nero e 
sugo d’arrosto al l imone 

 

Salmerino a fuoco lento,  
uva bianca e f inferl i  tr ifolati  

Piccione farcito ai fichi 
e foie gras 

Fi letto di manzo di Nus 
ribes e pepe verde 

 

 

 



 

 

P e rc o rs i  a l te r n a t i v i  

m e n u  d e g u s t a z i o n e   
s e r v i t i  p e r  l ’ i n t e r o  t a v o l o  

 

 
 

pléni tude 

 

Dom Pérignon Vintage Brut 2015 
 e quattro passaggi a mano libera  

appositamente abbinati 

500 
per due persone 

 

 

 

mercat i  
contad in i  

Quattro passaggi vegetariani 
a mano l ibera 

95  
con abbinamento vini 165

 

 

 

 

Coperto  e  panif icaz ioni  mai son 5  
Acqua 5 
  


