VECCHIO RISTORQ

Ristorante in Aosta

NATALE E VIGILIA
2024

Pranzo e (.ena

NOEL ET-REVEILLON
CHRISTMAS AND CHRISTMAS EVE



Aperitivo di Benvenuto

Ristretto di cappone leggermente gelatinato,
gamberi viola al vapore e tuorlo mimosa

Cardi alla nocciola, salmone balik
e il suo caviale

Plin di quaglie arrostite,
brodo affumicato e arancia

Filetto Rossini
Millefoglie maison alla vaniglia Tahiti

Panettone e pandoro del Maestro Morandin
con crema al mascarpone

150 Per persona
bevande escluse

EVENTUALI VARIAZIONI O RICHIESTE SONO ACCOLTE NEI LIMITI
DELLE DISPONIBILITA E PREVIO PREAVVISO IN FASE DI PRENOTAZIONE.



Apéritif de bienvenue

Réduction de chapon legerement gélatinisée,
gambas violettes vapeur et jaune mimosa

Cardons noisettes, saumon balik
et son caviar

Plin de caille rotie,
bouillon fumé et orange

Filet de Rossini
Millefeuille maison a la vanille de Tahiti

Panettone et pandoro du Maestro Morandin
a la creme de mascarpone

150 par personne
boissons exclues

TOUTES VARIATIONS OU DEMANDES SONT ACCEPTEES DANS LA LIMITE DES
DISPONIBILITE ET SUR PREAVIS AU MOMENT DE LA RESERVATION.



Welcome aperitif

Lightly gelatinized capon reduction,
steamed purple prawns and mimosa yolk

Hazelnut cardoons, balik salmon
and its caviar

Roasted quail plin,
smoked broth and orange

Rossini fillet
Millefeuille maison with Tahitian vanilla

Panettone and pandoro by Maestro Morandin
with mascarpone cream

150€ per person
beverage excluded

ANY VARIATIONS OR REQUESTS ARE ACCEPTED WITHIN THE LIMITS
OF AVAILABILITY AND UPON PRIOR NOTICE AT THE TIME OF BOOKING.



&3

MICHELIN
2025

APERTI A PRANZO DALLE 12:30
A CENA DALLE 19:30

PRENOTAZIONI - BOOKING - RESERVATIONS

HTTPS://RISTORANTEVECCHIORISTORO.SUPERBEXPERIENCE.COM

VECCHIO RISTORO - RISTORANTE IN AOSTA
VIA TOURNEUVE 4
+39 016533238
INFO@RISTORANTEVECCHIORISTORO.IT


https://ristorantevecchioristoro.superbexperience.com/

