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JEUMNES RESTAURATEURS

VECCHIO RISTORO

Ristorante in Aosta



APERITIVO DI BENVENUTO

CARCIOFI DI PONENTE,
SCAMPI E TAMARINDO

STORIONE DI MORGEX AGLI AGRUMI,
LATTUGA E MANDORLA DOLCE

RISO ORO E ZAFFERANO

SELLA DI CAPRIOLO IN CROSTA
E PATATE HASSELBACK

TARTE TIRAMISU E GELATO AL CAFFE

8O per persona
bevande escluse

Eventuali variazioni o richieste sono accolte nei limiti
delle disponibilita e previo preawviso in fase di prenotazione




APERITIF DE BIENVENUE

ARTICHAUTS DE PONENTE,
LANGOUSTINES ET TAMARIN

ESTURGEON MORGEX AUX AGRUMES,
LAITUE ET AMANDE DOUCE

RISOTTO OR ET SAFRAN

SELLE DE CHEVREUIL EN CROUTE
ET POMMES DE TERRE HASSELBACK

TARTE TIRAMISU ET GLACE AU CAFE

80O par personne
boissons exclues

Toutes variations ou demandes sont acceptées dans la limite )\
des disponibilités et sur préavis au moment de la réservation.




WELCOME APERITIF

PONENTE ARTICHOKES,
SCAMPI AND TAMARIND

MORGEX STURGEON WITH CITRUS FRUITS,
LETTUCE AND SWEET ALMOND

GOLD RICE AND SAFFRON

SADDLE OF ROE DEER IN CRUST
AND HASSELBACK POTATOES

TARTE TIRAMISU AND COFFEE ICE CREAM

8O per person
drinks excluded

Any variations or requests are accepted within the limits
of availability and upon prior notice at the time of booking.
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Aperti dalle 19:30
ultimo seating 21:30

Prenotazioni - booking - réservations

https://ristorantevecchioristoro.superbexperience.com

Vecchio Ristoro - Ristorante in aosta
Via tourneuve 4

+39 016533238
info@ristorantevecchioristoro.it


https://ristorantevecchioristoro.superbexperience.com/

